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2006 年（平成 18 年） 7 月 6 日 

関空ｵﾘｼﾞﾅﾙｽｲｰﾂ「premium
ﾌ ﾟ ﾚ ﾐ ｱ ﾑ

 Ｋａｎ空」発売について 

 

 昨年１２月の発売後、お客様から好評を頂いております、関西国際空港オリジナルス

イーツ「Ｋａｎ空」の第２弾商品として、「premium Kan空」を販売することとなりま

したのでお知らせ致します。 

 

【「premium Ｋａｎ空」商品概要】 

(1)商品名：「premium Ｋａｎ空」 

 

(2)企画概要：「Kan空」と同様に関西を代表する９人のパティシエのスイーツの中

から、国内航空会社のキャビンアテンダントや関西国際空港の案内

係（アイパル）の方々に人気の高かったスイーツのみをピックアッ

プし、女性らしいピンクの重ね箱に詰め合わせた関西国際空港でし

か生み出すことのできないハイグレードギフトセットです。 

 

(3) 商品内容：別紙のとおり 

 

(4) 発売日：平成１８年７月７日（金） 

 

(5) 販売場所：ターミナルビル３階（南）「アプローズ」 

 

(6) 価格：１１個セット３，４６５円（税込み） 

 

 

 

 

 

 

 
ホームページ  http://www.kansai-airport.or.jp 

関西国際空港株式会社 
経営戦略室広報Ｇ 

TEL : 072-455-2201 

FAX : 072-455-2052 

お問い合わせ先 

関西国際空港株式会社 

ﾀｰﾐﾅﾙ営業部 

TEL : 072-455-2035 



 別紙  

 

 

関西国際空港限定スイーツ『Ｋａｎ空』 新商品：『premium Ｋａｎ空』 

 

● キャレフランボワーズ（京都 オ・グルニエ・ドール 西原金蔵） 

「甘さと酸味がミックスして口あたりがとてもよい。」「上品」「ゴージャス」 

 

● バナナとチョコのケーキ（奈良 ガトー・ド・ボワ 林雅彦） 

「チョコとバナナのコラボ最高」「ほんのりとバナナの香りがして上品」 

 

● ココナツフィナンシェ（大阪 コンツェルト 宮本雅巳） 

「食感がよい。なめらか」 

 

● 心花クッキー（きなこ）（大阪 シェ・アオタニ 青谷展行） 

  「口のなかで溶けるかんじがお茶とあいそう。」 

 

● 心花クッキー（抹茶）（大阪 シェ・アオタニ 青谷展行） 

  「甘くなくしっとりしていておいしい」 

 

● バパマンガ （大阪 ジョエル 木山寛） 

「トロピカルフルーツ味ですっきりしていて常温でも美味しくたべられる」 

 

● キャラメル風味のりんごのパウンドケーキ（大阪 デリチュース 長岡末治） 

「パウンドケーキ（関西中）のなかで一番しっとりして美味しい」 

 

● 高野山香味焼クッキー （和歌山 パリジェンヌ 金剛 一） 

「あっさりしていてゴマと塩味があっている。」 

 

● チョコとココナツのフィナンシェ （大阪 プティトゥ・ペッシュ 込山 智之） 

「かめばかむほど味がでてきて楽しい。ねっとりとしていてココナツがきいている」 

 

● チョコチップクッキー （神戸 ラ・ピエール・ブランシュ 白岩忠志） 

「チョコが本当にしっかりしている。大人向き。」 

 

● コンフィチュール（神戸 ラ・ピエール・ブランシュ 白岩忠志） 

シェフこだわりの季節のコンフィチュール。焼き菓子と一緒にどうぞ。 

 




